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Dotterbolag stirker satsning i Danmark

— Vi ser utvecklingsméj-
ligheter i Danmark och
vill ha en egen organisa-
tion. Eftersom vi jobbar
mycket med
personlig forsélj-
ning giller det att
vara tydlig mot
marknaden, sdger
Bjorn Rylander, vd for Sterisol AB.
Foersom ér en av Sterisols dldsta distributorer.
Samarbetet inleddes 1980 och foretaget var
da en av Sterisols forsta samarbetspartners
utomlands.
Den omfattande, danska livsmedelsindustrin
och sjukvarden &r sedan tidigare viktiga och
starka kundsegment for Sterisol. Bjorn Rylan-
der ser ytterligare utvecklingsmojligheter:

Sterisol fortsdtter att stirka positionerna pa sin hemma-
marknad, Norden. Ett led i det dr att Sterisol nu forvdrvat

* samtliga aktier i Foersom Sterisol a/s. Sterisols dotterbolag i
Danmark heter numera Sterisol Danmark a/s.

— Genom investeringar ska vi stidrka vara
positioner dir ytterligare. Men vi vill na fler
marknadssegment. Vi har en sé pass unik
och stark produkt att mojligheterna bor vara
goda, sdger han och tidnker pa SterisolSys-
tems hudvérdsprodukter utan konserverings-
medel.

Forsiljningsorganisationen har genomgétt
forandringar och stirkts rejilt. I foretaget
finns sju anstéllda.

— Vi har en stark tro pa framtiden med

Sterisol. Vi har tva nya grossister som ater-
forséljare pa sjukvardssidan och ska stirka
dven pa industrisidan, siger Poul-Erik
Dhlenschleger, ny vd for Sterisol Danmark a/s
sedan april.

Som dotterbolag till Sterisol dr det danska
bolaget unikt genom att marknadsfora dven
andra produkter, som t ex specialmadrasser
och annan utrustning

till sjukvarden.

Léigg order fore
16 december

Jul- och nyarshelgerna innebir en del férdndringar i vara
oppettider. Se dérfor over ert lager av Sterisolprodukter
och bestill nytt vid behov. For att hinna expediera varor
fore nyér vill vi ha din order senast torsdagen den

16 december.

Sterisol har helt stingt den 23 december och den

30 december. Lagret édr dessutom stidngt den 27, 28

och 29 december.

Den 3, 4 och 5 januari dr det ater Gppet, men vi stanger
k1 13.00 den 5 januari. Fredagen den 7 januari helt stingt.

Sterisol tackar for det gangna dret och
onskar alla kunder och leverantorer en

God Jul
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Livsmedelsspe

Férskaste storbageriet
anvdander SterisolSystem
Sidan 2

Handdesinfektionen noga
utvald av Arla Foods
Sidan 3

Livsmedelsindustrier bar mycket boga bygienkrav.

Mdnga av dem bar valt budvdrdsprodukter i SterisolSystem.

I det bdr numret av Hdnder berdttar vi om ndgra av dem

—bland annat Sveriges nyaste storbageri, Cerealia Bakeries i Umed.

Bild: Cerealia Bakeries.
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Cerealia Bakeries” anldggning
hypermodern och vdldig.

oerhort hoga hygienkrav.

Limpor och annat brod med vilbekanta
varumarken som Schulstad, Skogaholm

och Henning rullar fram pa 16pande band.
Bageriet i Umea ”servar” hela norra Sverige
(fran Ljusdal och uppat ”’sa langt vigarna dr
plogade”) och pumpar ut brod i en impone-
rande takt.

— Vi har sju produktionslinjer; limpor &r den
stora produkten men vi bakar dven frallor,
tekakor, tunnbrod, kaffebrod och mycket an-
nat. Totalt har vi for ndrvarande en produk-
tionsvolym pa 12 000 ton brod per ar. Nagon
har riknat ut att det motsvarar 240 miljoner
kanelbullar, berittar Olle Hagberg, informa-
tor pa Cerealia Bakeries i Umea.

Hygienen ”inbyggd”

Den moderna, gigantiska anldggningen, med
totalt 110 anstillda, har avancerade tek-
niska system inbyggda och ambitionerna dr
mycket hoga nir det giller hygienfragorna.
Golvytorna i produktionsdelen ir helt fria
fran rorinstallationer for att underlitta stiad-
ningen. Exempelvis kommer vattenledning-
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rodukter pd landets

fdrskaste storbageri

i Umead dr inte bara ny,

Sveriges firskaste storbageri dr dessutom byggt for att uppfylla

Alla hygienutrymmen — tvdttstdll, duschar etc — dr utrustade
med Sterisols hudvdrdsprodukter.

arna uppifran, frin den speciella installa-
tionsvaningen pa plan tva dér all ventilation,
vatten och el samlats.

En del av verksamheten sker i utrymmen
med speciell “renrumsteknik’ — exempelvis
med Overtryck i forhallande till omgivning-
en, for att inte fa in oonskade luftpartiklar.
Hygienzoner, passage via luftslussar och
sérskilda hygienkldder for personalen &r
andra villkor som giller pa Umebageriet.

— Hygienkraven fran handeln, vara kun-

der, okar hela tiden och det giller for oss

att hdnga med. Vi levererar till alla stora
livsmedelskedjor och samtliga har speciella
miljo- och kvalitetsledningssystem som de
styrs av. Det innebér hoga hygienkrav pa oss
leverantorer, sidger Olle Hagberg.

Hudvéard med Sterisol

Den omfattande satsningen pa hygien giller
naturligtvis dven personlig hygien och man
har valt att installera hudvardsprodukter fran
Sterisol i varje hygienutrymme. Det handlar
genomgaende om produkter som #r parfym-

fria — och dessutom helt fria fran kon-
serveringsmedel — i SterisolSystem. Den
flytande tvalen (art nr 4810, Svanmarkt) i
0,7-literspase finns vid samtliga tvittstill
och pa flera platser finns samma milda tval
i 5-litersforpackning (art nr 4819). I dusch-
utrymmena anvinds dessutom 5-liters Mild
duschtval (art nr 4817).

Sterisol Handdesinfektion, med bas av
etanol, (art nr 4106) dr en annan viktig pro-
dukt pa storbageriet — och i alla branscher
dir hygienkraven &r extra hoga.

— Aven besokare pa bageriet ska anvinda
handdesinfektionen. I 6vrigt har alla
anstillda gatt igenom en sérskild hygienut-
bildning och vi forsoker vid personalmoten
paminna om hur viktigt det 4r med bra
handhygien, sdger Olle Hagberg.

Allting ar 7jdtte-" pd storbageriet i Umed.
Vaningsytan dr 17 800m? och héir jobbar
omkring 110 anstdillda. Anldggningen har dtta
silos som rymmer 54 ton mjol var, tva siraps-
tankar om 20 ton var och tva tankar

for flytande jist om 30 ton var.
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Arla Foods stdller hoga krav

— och viljer gdrna Sterisol
-7l

Hygienkraven inom livs-

medelsindustrin dr mycket

hoga och framfor allt gdller
~ det forstds att forhindra
oonskade bakterier fran att
foras over till livsmedlet.
Att noggrann desinfektering
av hdnderna dr den bdsta
metoden, det vet redan alla
i branschen — inte minst
inom Arla Foods.

Arla Foods dr Nordeuropas ledande mejeri-
foretag och hir dr man mycket noga med
vilka produkter som tas in i anslutning till
produktionen. Det gors noggranna tester

av produkternas egenskaper och hur de
fungerar i verksamheten, men man tittar
dven pa hur produkterna och deras olika be-
standsdelar kan paverka var miljo. Hos Arla
forsoker man dessutom hélla nere mingden
olika artiklar — annars blir det ldtt en uppsjo
av médrken och leverantorer att vélja bland.
— Vi héller oss till ett medel for varje
anviandningsomréade sd langt det dr mojligt,
sdger Holger Lindstrom, kvalitetscontroller
pa Arla Foods i Goteborg.

Och ndr man hor det dr det forstas dnnu
roligare att konstatera att Sterisols hand-
desinfektion har anvénts pa Goteborgs
mejerianldggning ett bra tag.

Tuffare tag mot virus

Tidigare anvénde man Sterisols handdesin-
fektion med isopropanol (art. nr. 4105) som
finns som “gron”, det vill sdga godkénd,
produkt i Arla Foods centrala miljovirdering.
Men sedan ungefir ett ér tillbaka har mejeriet
i Goteborg istéllet valt handdesinfektionen
som innehéller etanol (art. nr. 4106).

— Vi bytte helt enkelt for att undersokningar

Fruktyoghurt dir en av flera mejeriprodukter
som tillverkas pd Arla Foods anliggning i
Goteborg. Hygienkraven dr mycket héga och for
personalens handhygien har man valt Sterisols
Handdesinfektion med etanolbas.

Bild: Arla Foods.

visar att etanolvarianten fungerar &nnu
effektivare mot virus, konstaterar Holger
Lindstrom. Och den dr godkénd av var
branschorganisation Svensk Mjolk.

(Se notis nedan.)

Sterisols handdesinfektion &r effektiv i alla
miljoer som kridver mycket noggrann hygien
genom att den dodar de oonskade mikro-
organismerna pa huden. Produkten innehal-
ler dessutom glycerin som forhindrar att hu-
den torkar ut, ndgot som ir viktigt eftersom
livsmedelshanteringen kriver att

man tvittar sig ofta.

Om Arla Foods

Arla Foods dr en kooperativ forening
som dgs av ca 11.400 mjolkbonder i
Sverige och Danmark. Tillsammans
levererar de 6,2 miljarder kilo mjolk
per ar, vilket motsvarar ungefir 80 pro-
cent av den totala mjolkproduktionen i
Sverige och Danmark. Arla Foods har
70 mejerianliaggningar i Danmark,
Sverige och Storbritannien, egen pro-
duktion i ytterligare atta linder samt
forsdljningskontor i 23 linder.

Arla Foods Goteborg Mejeri produ-
cerar gridde, mjolk- och filprodukter
samt fruktyoghurt.

Hdir arbetar ca 375 personer.

Svensk Mjolk rekommenderar Sterisols handdesinfektion

Svenska mjolkbonder och svensk mejeriindustri
har en gemensam branschorganisation som heter
& just Svensk Mjolk. Nu rekommenderar Svensk
Mjolk sina medlemmar att anvinda produkter
fran Sterisol. Bland annat for miljons skull.
Svensk Mjolk ska samla, utveckla och kommunicera kunskap i

kedjan fran ko till konsument. Det handlar om det mesta: kost och
nutrition, matlagning, mjolkkvalitet, mjolkpolitik, miljo, utfodring

och skotsel, mjolkekonomi, djurhilsa och avel.

Att virna om miljon och bidra till en héllbar utveckling

4r viktigt for organisationen och man har darfor tillsatt ett
branschgemensamt kemikalierad. Radet har i sin tur arbetat
fram en bas for miljobedomning av alla kemikalier som an-
vénds i anslutning till mj6lkproduktionen och kan pa sa sitt ge

vilgrundade rekommendationer till sina medlemmar.

Nykomlingar pa listan over kemikalieradets rekommenderade
produkter &r sedan i somras Sterisols handdesinfektionspro-
dukter, badde 4105 och 4106.




